INFO

Omrade/Land: Entre-deux-Mers/Bordeaux/Frankrig

Vinens Navn: Yara

Producent: Chateau Shuette

Drue(r): Sauvignon blanc (100%)

Vinfremstilling: Manuel hgst, afstilkning, let pneumatisk pres og 24 timers

klaring inden overfgrsel til geering pa cementtanke. Vinen flaskes med ca.
16g restsukker og lagrer i 6 mdr. inden degorgering.

Jordbundsforhold: Primeaert ler, skifer og kalk.

Ha. udbytte:

Alkohol: typisk 12,5%

Producentens web: shuette.com

Yderligere information:

Chateau Shuette er en regenerativ vingard, hvilket betyder, at man
arbejder i harmoni med naturen og anvender landbrugsmetoder, der
hjelper med at regenerere og forbedre gkosystemet gennem manuelt
arbejde og handvaerktgj, snarere end tunge fossildrevne industrimaskiner.
Man har ogsa mellem raekkerne af vinstokke plantet et omhyggeligt udvalg
af kvaelstoffikserende, blomstrende og dybt rodfaestede planter med den
bedst mulige gkologiske vaerdi.

Vinmarken daekker 4,5 hektar, beplantet i en blok ved siden af Dordogne-
floden, med gkologiske druer pa vinstokke, der er op til 30 ar gamle. Der
produceres omkring 20.000 flasker vin om aret pa et bredt udvalg af
klassiske Bordeaux-druesorter, herunder Merlot, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Cabernet Noir, Petit Verdot, Sauvignon Blanc og Sémillon.
Man vil ogsa plante Malbec, en anden klassisk Bordeaux-sort, samt Chenin
Blanc og Souvignier Gris, en sygdomsresistent sort.
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