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Vinens Navn: Givry 1. Cru “Servoisine” 

 
Producent: Domaine Joblot 

Område/Land: Givry/Bourgogne/Frankrig 

Drue(r): Pinot Noir (100%) 

Vinfremstilling: Manuel høst fra sydvendt skråning på Servoisine 

marken. Vinstokkene har en gennemsnitsalder på ca. 40 år. 100% 

afstilkning, efter maceration og alkoholisk gæring lagrer vinen typisk 

12 mdr. på ca. 50% nye og ca. 50% ét år gamle fade.  

Jordbundsforhold: Primært ler og kalksten. 

Ha. udbytte:  

Alkohol: Typisk 13-13,5% 

Producentens web: domaine-joblot.com 

                                                                                                                                                      

Yderligere information:  

Om Domaine Joblot 

Vinene i Givry har været kendt siden kong Henri IV satte dem på 

bordet i slutningen af 1500-tallet, men efter phylloxera ramte Côte 

Chalonnaise i slutningen af 1800-tallet har appellationen været 

langsom om at komme sig. Givry har et naturligt amfiteater, der 

beskytter landsbyen mod vestlige vinde, og de stenede 

kalkstensjorde giver vinene en høj mineralitet. 

 

Domaine Joblot har stået i spidsen for en revitalisering af områdets 

vine, og huset krediteres af mange for igen at sætte Givry på 

Bourgogne-kortet. Joblots vine er blandt de absolut bedste. De 

udgør simpelthen en reference for området. 

 

I dag er Juliette Joblot ved roret på familiens 13,5 hektar store 

bæredygtigt drevne vinbrug. Man har ni hektar premier cru-marker, 

herunder Clos de la Servoisine og Clos du Cellier aux Moines, som 

udgør nogle af de bedste parceller i Joblots kælder. 

 

I modsætning til mange producenter, som bestemmer modenheden 

af deres druer baseret på sukkerindhold, baserer man hos Joblot 

sine beslutninger på syreindhold. Under høsten finder en grundig 


