INFO

Omrade/Land: Santenay, Bourgogne, Frankrig

Vinens Navn: Santenay 1. Cru La Comme

Producent: Domaine Piquet-Girardin

Drue(r): Pinot Noir (100%)

Vinfremstilling: Manuel hgst fra et 1,49ha stort, sydvendt omrade i 230
meters hgjde med en haldning pa 7%. Vinstokkene er plantet i 1964 og
2004. 70-100% afstilkning afh. af argang, kold maceration ved 8-10

grader i 3-6 dage. Geering i 10-12 dage, lagring pa egefade i 12-15 mdr.,

heraf 20% ny eg.

Jordbundsforhold: Primaert Kalksten og ler.

Ha. udbytte:

Alkohol: typisk 13-13,5%

Producentens web: piguetgirardin.fr

Yderligere information:

Piguet-Girardin ligger i Auxey-Duresses 7 kilometer udenfor Beaune og
blev etableret i 1985 af Dominique Piguet og Anne-Marie Girardin.

De oprindelige 6 ha. er langsomt blevet til naesten 13 ha. fordelt pa en
reekke sma parceller i 7 forskellige kommuner og druerne herfra finder
anvendelse i 17 forskellige vine, som i dag bliver produceret af deres sgn
Damien, der efter studietiden vendte hjem til garden og i 2018 formelt
blev den 11. generation af vinavlere i Piguet-familien.

Produktionen pa Domaine Piguet-Girardin er fortsat konventionel, men
med en voksende bevidsthed om at praksis kan belaste miljget, og
derfor er kunstggdning nu fortid ligesom de forskellige forebyggende
behandlinger forsgges begraenset til det strengt ngdvenlige efter de
principper, som franskmandene kalder "La lutte raisonnée".

Hgsten udfgres manuelt med en dobbeltsortering af frugten, dels i
vinmarken og dels pa et vibrerende bord foran La Cuverie for at sikre, at
kun den sundeste frugt indgar i produktionen.

Domaine Piguet-Girardin producerer 40-45.000 flasker om aret.
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