INFO

Vinens Navn: Mas de Guiot
Producent: Chateau Guiot

Omrade/Land: Pays de Gard/Frankrig

Drue(r): Afhaengig af argang men typisk Cabernet Sauvignon (60%),
Syrah (40%)

Vinfremstilling: Maceration og geering pa stal. Hver druesort vinificeres

separat, lagring pa egefade i 9-12 mdr.

Jordbundsforhold: Primaert kalksten og ler iblandet sand og runde sten.

Ha. udbytte:

Alkohol: Typisk 13-14%

Producentens web: famillecornut.com/le-chateau-guiot

Yderligere information:

Chateau Guiot ligger syd for Costieres de Nimes-appellationen og

daekker 80ha med vinmarker. Chateau'et blev i 1976 kgbt af Francois og
Sylvia Cornut. Der blev straks foretaget en grundig renovering i %
kaelderen, og pa markerne blev de lokale druer erstattet af druer af hgj ’
kvalitet som Roussanne, Marsanne, Syrah, Grenache, Carignan og "/'/f.o 04 ol
Cinsault.

CANTT SYRAH

Gradvist udviklede vinene sig til et ekstraordinaert niveau. De blev
hurtigt opdaget af praesidenten for Sommeliers du Languedoc og Robert
Parker blev ogsa hurtigt en fan, og i dag betragtes Guiot generelt som
en af de bedste referencer i det sydlige Rhone. | dag drives vingarden af
Alexis og Numa (tvillingsgnnerne), som er familiens 9. generation af
vinavlere.




