INFO

Omrade/Land: Savennieres /Loire/Frankrig

Vinens Navn: Le Hu-Boyau Savennieres

Producent: Chateau Epiré

Drue(r): Chenin Blanc (100%)

Vinfremstilling: @kologisk drift, manuelt hgstede druer fra et

2ha stort, sydvendt omrade 40 meter over Loirefloden.
Afstilkning, blgdt pres og gaering pa gamle fade af Akacietrae og
lagring pa samme i 9-22 mdr. afh. af argang.

Jordbundsforhold: Primaert vulkanske aflejringer og flint.

Ha. udbytte:
Alkohol: Typisk 12,5-13,5%

Producentens web: chateau-epire.com

Yderligere information:

Som i mange andre regioner i Frankrig blev der der ogsa i Anjou
plantet vinmarker i romertiden, og siden det 9. arhundrede har
man i Savennieres dyrket vin mere intensivt. | Plantagenet-
perioden i det 11. arhundrede var Anjou og England taet
forbundet, og en begyndende vineksport spredte Savenniéeres-
vinenes ry til udlandet.

Chateau d'Epiré er en af de mest bergmte og ldste vingarde i
appellationen Savenniéres, og det har vaeret en familieejet
ejendom siden det 17. arhundrede. Kldrene er placeret i den
gamle romerske kirke i centrum af Epiré, som har vaeret i
familiens ejendom siden 1882, og som efter opfgrelsen af den
nye kirke i 1906 blev omdannet til dens nuvaerende funktion.

Godset dyrker 10 hektar Chenin og 0,5 hektar Cabernet Franc,
og de aldste vinstokke er 60 ar gamle. Der plantes til stadighed
nyt, den sidste tilplantning fandt saledes sted i foraret 2023 pa
Moulin de la Croix Picot.
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